LE BOUILLON

[ cull a cafe de pate de Miso [ portion de nouifle a ramen

[ cuil. 2 coupe de cauce coja [ viande

[ cuil. 2 café d'huile de eéeame (steak, tranche de roti de pore, poulet pane)
[ cuil. & café de mirin [ couf mollet

[ cuil. & café de mayonnaige Feuille de ciboule

du fond de volaille, veau ou végétale Crainee de cecame grillées

(gelon ce que tu ajoutes aux rameng)

PREPARATION

Faire bouiliir de 'eau dans une casserole et ajouter le bouillon choigit.
environ 3 cuil. a café de fond pour 40 ¢l d’eau

Y ajouter leg nouilles pour environ 3 minutes de cuiggon.
Pendant qu'elleg cuigent, mettre dang un hol & ramen (grand bol);

la pate migo, la sauce soja, le mirin, huile de s6came, la mayonnaice
et une louchée de bouillon de cuiggon deg nouilleg.

Bien mélanger en faicant des zigzage au fond du bol avec deg
baguettes.

Ajouter lee nouilles cuitent dang le bol puie recouvrir avec le
bouillon de cuieeon, un dernier mélange en douceur avec lee
nouillee pour unifier le bouillon.

® Doger leg différents topinge sur la préparation et degustez.



